Приложение № 4

к Положению о порядке организации и 
процедуре оценки качества алкогольной 
продукции органолептическим методом 
Определения,

 используемые для органолептической оценки пива 

	Характе-

ристики
	Определения, используемые для:

	
	фильтрованного пива
	нефильтрованного пива

	
	светлого
	темного


	светлого
	темного

	Внешний вид
	Прозрачная жидкость, пенящаяся,  без осадка и посторонних включений.

Для пшеничного пива допускается  опалесценция от слабой до сильной
	Жидкость с опалесценцией, пенящаяся, без посторонних включений, не свойственных  продукту. Допускается присутствие дрожжевого осадка

	Вкус
	Вкус солодовый, с хмельной горечью, соответствующий типу пива. В пшеничном пиве присутствуют пряно-ароматические тона 
	Вкус полный солодовый, с выраженным привкусом  карамельного солода, с приятной горечью, соответствующей типу пива
	Вкус солодового сброженного напитка, с хмельной  горечью и незначительным  дрожжевым привкусом. В пшеничном пиве присутствуют  во вкусе и аромате пряно-ароматические тона  
	Вкус солода с выраженным привкусом  карамельного солода,  с приятной горечью, соответствующей типу пива. 

Посторонний привкус не допускается

	
	В пиве с экстрактом пивного сусла 15% и более допускается винный оттенок

	Аромат
	Аромат, соответствующий типу пива, чистый и без посторонних запахов

	Аромат сброженного напитка из солода. Допускается легкий дрожжевой оттенок. Посторонние включения не допускаются

	Примечание. Дополнительные требования к вкусу и аромату  устанавливаются производителем в  стандарте фирмы  для каждого конкретного наименования пива.



